MENU DE LA SEMAINE DU 24 AU 28

NOVEMBRE

12-36 MOIS

Saumon B&C
Epinards a la créeéme
Pommes de terre
persillées

Fromage blanc
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Dé de butternut

Chanteneige
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AGRICULTURE BIOLOGIQUE @FILIERE BLEU BLANC COEUR

# VIANDE ORIGINE FRANGAISE LABEL ROUGE
PRODUIT LOCAL PECHE DURABLE

MARDI 25 NOVEMBRE

REGION BOURGOGNE

Boe Ul baotilfgtidnaomn
Polenta
Carottes sautées

Saint Bricet

Purée de fruits
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" Filet de hiki B&C
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Purée de patate
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