SAINT-LAURENT-DU-VAR Il

PORTE DE FRANCE

-ete dela
DIMANCHE Tr u ffe

4 FEVRIER 2024
9h-18h

Parvis
de la mairie

Structure gonflable - Ferme pédagogique
Chien truffier - Sculpture sur léegumes




SUGGESTIONS DES CHEFS

Christian

PLATS

Omeletie truffee et sa verdulé - 8€
Brouillade d'ocufs a la truffe. panisses truffces — 8,50€
Gnocchis de pomme de terié a la creme truffee — 10€
Veloute de potiton truffe — 10€
Fetucini cuits dans une meule de parmesan truffee — 15€
Fagot de batonnets de panisses truffees (5 pieces) - 5€
Brie de Maux truffe et mascarpone - 6,50€
Nuggelts frites — 5€

DESSERTS BOISSONS

Creme brulee a la truffe — 6€ [Lau / Cafe — 1,5€
larte aux poiles truffee — 6€ Soda — 2,5€
Corbeitlle de fruits — 0,50€ Bicié - 3,5€

Vin chaud - 4€
Aperilif a la truffe - 4€

MENU DECOUVERTE - 23€ MENU CONNAISSEUR - 39€
Veloute de potiton truffe Apéeritif a la truffe
Brouillade docufs a la truffe, Veloute de potiton truffe
panisses truffees I-ettucini cuits dans une
Dessert meule de parmesan truflee

Brie de Maux truffe
el mascarpone
Dessert
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PROGRAMME

9h
Vente de billets
de tombola
et présentation
des paniers garnis

10h30
Démonstration
des chiens truffiers

12h
Restauration
et dégustation de plats
cuisinés a base de truffe

12h30

Discours des personnalités

et remise de cheque

15h
Démonstration
des chiens truffiers
Sculpture sur fruits
et légumes

15h30
Animations culinaires

17h
Tirage de la tombola




MERCI A TOUS NOS SPONSORS

saint-
Laurent-

PORTE DE ||||
FRANCE

CONTACTS
Abrigo Alain : 06 15 0174 70

Brachini Alain : 06 82 8172 48
Orselly Solange : 06 11 27 87 49




